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釆购招标评分表

	投标单位： 
	
	
	
	

	评审内容
	评审标准与证明文件
	总分
	分数
	备注

	商务评审（10分）
	基本资格、资质
	5%
	主体资格要求符合性
	《企业法人营业执照》《食品经营许可证》《税务登记证》）或者三证合一证有信用代码《营业执照》
	2
	
	依据投标文件

	
	
	
	信用要求符合性
	在国家企业信用信息公示系统中未被列入严重违法失信企业名单、在“信用中国”网站中未被列入失信被执行人名单的网页截图复印件或网页打印件
	2
	
	

	
	
	
	食品安全生产要求符合性
	餐饮类食品安全等级证书（达到B级及以上）
	1
	
	

	
	业绩
	5%
	业绩情况
	与黄埔区以内政府单位、学校、企业合作业绩，每提供一个单位得2分，最高得分5分(提供2020-2024年期间配送成功案例合同或有效业绩证明)。
	5
	
	依据投标文件

	服务能力（60分）
	服务承诺
	60%
	服务承诺
	1.针对本项目能对服务做出具体细则承诺的,针对突发事件有较好的应对方案，能30分钟内到场处理的，得10分； 应对方案一般，能1小时内到场处理的，得5分；应对方案较差的，2小时内到场处理的，不得分。
	10
	
	依据投标人方案陈述

	
	
	
	服务便捷性
	1.站在食品安全角度，需要投标单位直接跟踪服务，在黄埔区设有长期稳定的服务机构，从而使服务可靠便捷和食品安全溯源。①投标单位实际经营生产场所位于黄埔区绿地中央广场的，得5分。②投标单位实际经营场所位于黄埔区内，绿地中央广场以外的，得2分。
	5
	
	

	
	
	
	配餐方案情况
	原材料采购与管理、食品生产与检测管理、营养菜单管理、午餐配送管理、食品卫生安全管理、订餐结算与售后服务以及应急处置方案等。上述项目方案每提供一项，根据方案内容得0-3分，最高10分。
	10
	
	

	
	
	
	食品生产与包装
	食品生产车间布局合理，生产设备与工艺先进科学，食品包装卫生、安全、环保、保温；食品包装饭盒达到最高级食用要求。根据考察情况得0-5分。
	5
	
	依据实地考察情况

	
	
	
	原材料采购与存储
	原材料采购有计划、有台账，按照种类分区储存，达到规范要求；采购渠道正规，品牌优先，质量有保证。根据考察情况得0-10分。
	10
	
	

	
	
	
	食品检测与存样
	有专门的食品检测和样品存放室，配备专业的检测与监督管理人员，台账完备。根据考察情况得0-5分。
	5
	
	

	
	
	
	管理、制度、人员与卫生环境
	管理规范、制度健全、安全标识清晰，人员着装专业、卫生，消毒与“三排”设施良好，环境整洁。根据考察情况得0-5分。
	5
	
	

	
	
	
	监控与平台系统
	视频监控系统符合“明厨亮灶”建设规范，对各生产区域全覆盖，有完整的食品加工制作关键过程展示通道。根据考察情况得0-5分。
	5
	
	

	
	
	
	配送保温装置与车辆
	配送保温装置与车辆达到行业相关标准。根据考察情况得0-5分。
	5
	
	

	现场评估（30分）
	试吃
	30%
	试吃体验
	随机到投标单位现场试吃或提前1小时电话通知投标单位送餐（3-5个菜品）到采购方办公室试菜

荤素搭配，菜品齐全，菜色多样，营养可口。根据考察情况得0-30分。
	30
	
	依据实际试吃情况

	投标评分结果
	100
	
	

	
	评委签名：                                        时间：




3

